


Confit yuzu citron vert
Mousse noisette du
Piémont

Crémeux noisette
Biscuit citron vert
Croustillant noisette

Compotée framboise
peépin

Crémeux pistache
Mousse framboise
Biscuit pistache
Croustillant praliné
pistache

Bachette

Blche 2 tailles:
4/5 personnes

6/7 personnes

Mousse chocolat noir 66%
Crémeux caramel
Croustillant praliné
cacahueéetes

Biscuit noisette

]
(sans gluten)

Ganache montée vanille
Mousse marron d'Ardeche AOP
Crémeux marron

Confit cassis noir de bourgogne
Biscuit a la farine de chataigne
Croustillant praliné

Ganache montée
intensément vanille
Praliné vanille

Crémeux dulcey spéculos
Biscuit muscovado vanille
Croustillant spéculos



BOCHEs GLACEES

(sans gluten)

NOUGAT GLACE

Nousatolect . VACHERIN VANILLE
Biscuit amande FRAM BOISE

Glace vanille
Sorbet framboise
Meringue croustillante

Chantilly
PETITS FOURS SALES
Assortiments x16 petites quiches. 16€/plateau

(2 Lorraines, 2 saumons épinards, 2 thon tomates,
2 brocolis féta, 2 escargots, 2 pizzas, 2 légumes,
2 crevettes curry)

Macaron foie gras 2,00€/piece
Feuilletés 0,80€/piéce
Roulé fromage, feuilleté saucisse

Bouchée saumon fromage frals—2,00€/piéce

MI@NARDLSES

Plateau assortiment x15 mignardises 18€/plateau
(3 Paris-Brest, 3 Royal, 3 Tartes citron, 3 Tartes framboises, 3 Saint—Honoré)

MACARQNS CHQCQLATS

Coffret de dégustation Coffret de degustatlon
Taille 1: 6 Macarons 9,00€ Taille1:9 Chocolats_  12,00€
Taille 2 :12 Macarons_ 17,00€ Taille 2:16 Chocolats__ 19,00€
Taille 3:18 Macarons_ 25,00€ Taille 3:30 Chocolats__35,00€

Sur commande :
Taille 4 : 49 Chocolats__50,00€
Taille 5: 64 Chocolats__61,00€



Les blUches seront produites en quantité
limitée, nous arréterons donc les commandes
au plus tard et selon les stocks écoulés :

Le Dimanche 21 décembre a 12h30
Attention, pour une question d'organisation,
nous n'accepterons aucune modification de

commandes. Merci de votre compréhension.

BOUTIQUE DE CHAMALIERES

HORAIRES EXCEPTIONNELS :
Mercredi 24/31 décembre
de 8h a 18h
Jeudi 25 décembre
de 8h a 12h

FERMETURES
EXCEPTIONNELLES :

Vendredi 26 décembre
Jeudi 01 janvier
Vendredi 02 janvier

2, Boulevard Gambetta
63400 Chamaliéres
04 73 9317 53

BOUTIQUE DE CLERMONT

HORAIRES EXCEPTIONNELS :
Dimanche 14/21 décembre
de 13h a 19h
Mercredi 24/31 décembre
de 8h30 a 18h

FERMETURES
EXCEPTIONNELLES :

Jeudi 25 décembre
Vendredi 26 décembre
Jeudi 01 janvier
Vendredi 02 janvier

20, Boulevard Desaix
63000 Clermont-Ferrand
04 73 16 09 41

patisserie.souliere@gmail.com
patisserie.souliere

SOULIERELE

Patisserie-Chocolaterie



